Soli Invicto € il vino di eccellenza della
cantina Edoardo Miroglio, realizzato con
le migliori uve della tenuta, selezionate
direttamente in vigna dal nostro enologo.

Un blend di uvaggi internazionali che vuole
essere la massima espressione qualitativa di
Edoardo Miroglio.

Affinato 18 mesi in botte piccola, € il vino
ideale da abbinare a piatti gustosi e raffinati.

Composizione:
Merlot, Cab. Sauvignon, Cabernet Franc &
Syrah.

fresca e frutta secca, vaniglia e spezie.

Gusto:
Vellutato, intenso e persistente dal tannino
morbido e delicato.

Colore:
| Rosso rubino intenso con riflessi violacei.
Profumo:
l Complesso al naso, con forti sentori di frutta

OLl INVICTO

Affinamento:
ESTATE GROWH - .
PROOUCEDE 18 mesi in carati di legno francese da 225 1t.
SOTTILEDEY
enosRpoMRoaD ||
i Abbinamenti:
# 2009 | Perfetto con terrine di carne, carne d'oca ed

| anatra, agnello, cacciagione e selvaggina.
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